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 بنام خدا

 

 : پيشگفتار

روند رو به رشد تعداد واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني و ايجاد تغييرات در 

تكنولوژي و تنوع و گوناگوني محصولات توليدي ، سبب گرديد تا اداره كل نظارت بر مواد غذايي، 

 اقدام به تدوين مقررات و ضوابط جديد متناسب با علم روز 1831آشاميدني، آرايشي و بهداشتي از سال 

تدوين ضوابط مذكور شامل حداقل ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات مختلف غذايي . غذا نمايد

سياست تدوين ضوابط تغيير و مقرر گرديد  1831ادامه يافت وليكن از تير ماه سال  1831تا سال 

بصورت  ضوابط فني و بهداشتي براي تاسيس و بهره برداري واحدهاي توليد و بسته بندي مواد غذايي

ضابطه اي كلي تدوين گرديده و ساير موارد از جمله تجهيزات خط توليد و ضوابط بهداشتي اختصاصي 

 . براي توليد هر محصول درضوابط جداگانه اي  مختص به  هر محصول تدوين و به تصويب برسد

هادات براي هماهنگي با توسعه جهاني، ضوابط در مواقع لزوم اصلاح خواهد شد بدين منظور پيشن

مطروحه توسط كارشناسان سازمان مورد بررسي قرار گرفته و پس از تائيد توسط كميته اجرايي ، 

 . ضابطه اصلاح شده از طريق واحد اطلاع رساني به اطلاع عموم خواهد رسيد

شايان ذكر است كه ضوابط برروي سايت سازمان غذا و دارو وزارت بهداشت 

(www.Fdo.behdasht.gov.ir ) مي باشدموجود. 
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 :این ضابطه توسط سازمان غذا و دارو و با همکاري

 

اداره كل آزمایشگاه هاي كنترل غذا و دارو، معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشکي و خدمات 

بهداشتي درماني تهران، معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشکي و خدمات بهداشتي درماني 

ي ایران، شركت صافا و عتكنسرو ایران، سازمان استاندارد و تحقيقات صن خراسان رضوي، انجمن

با همکاري اداره كل آزمایشگاه هاي كنترل غذا و دارو، شركت  9831خانم دكتر امام جمعه و در سال 

، شركت مائده، شرک یک و یک، شركت بهروز، شركت دلپذیر، شركت (عضو گروه توليدي مهرام)مهبان

نام مورد بازنگري قرار گرفته است ودر سال و شركت مه شيلتونان، شركت كشت و صنعت ماری

 .نيز با اعمال تغييراتي مجددا بازنگري گردید 9811
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 فهرست مطالب

صفحه                        عنوان 

   

  1       مقدمه                                            -9

 1                     هدف  -1

 1          دامنه كاربرد -8

4- GMP          1 

4-9- GMP   1                                 عمومي         

4-1- GMP  9        اختصاصي 

 9        انبار مواد اوليه -9 -4-1

 8         تجهيزات خط توليد  -5

 8    حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كنسرو غيرگوشتي -5-9

 4    حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كنسرو گوشتي -5-1

 4 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كنسرو گوشت قرمز و گوشت ماكيان -5-1-9

 6   رو آبزيانحداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كنس -5-1-1

 7     حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كمپوت -5-8

 3    حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد رب گوجه فرنگي  -5-4

 1   حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد رب گوجه فرنگي اسپتيک -5-5

 91      حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد آبليمو -5-6

 99     آبغورهحداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد  -5-7

 99     حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع سس گرم -5-3

 99               سردحداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع سس  -5-1

             91               حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع مربا و مارمالاد  -5-91

           98                  يحداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع ترش -5-99

             94                                                   حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع شورها  -1-11

            15خيارشورصنعتي                                            توليدحداقل تجهيزات مورد نياز براي  -5-98

            15خيارشورتخميري                                           حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد -5-94
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          16                       (         سبز و سياه)زيتون شور حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد -5-95
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 مقدمه  -1

از آنجايي كه كشور ايران، جهت كشت انووا  يوووو س زو ،  ،  ووپ س شورسرا انووا  آ،،يوان ،        

يطلوب يي ،اشپ، س از طرفي ضايعات يحصولات كشواسرز  اا،وت جوجوه    ... فرآسردو ها  دايي س طوور س

ازتفادو از رسشها  علمي س جكنولوژ  جولوپ فرآسردو ها  جان ي س آيوزشها   وحو  س ا وولي   . ازت

اهموت سيژو ا  ،رخوردار ازت س ،ا  جوجه ،ه گستردو ،ودن ،سوار زياد داينه  نايع كنسورس  درايو     از

 . ضا،طه در ،عضي يوااع ، يطالب ،صورت كلي آسردو شپو ازت

 

  هدف -2

جعوو  حپاات ضووا،  فنوي س ،هپاشوتي ساحوپها  جولووپ كننوپو انووا          ضا،طههپف از جپسي  اي   

 .يي ،اشپ (گوشتي س غور گوشتي(فرآسردو ها  كنسرس  

 

 دامنه كاربرد -3

 (غور گوشوتي  س گوشتي)اي  ضوا،  دريورد ساحپها  جولوپ كننپو انوا  فرآسردو ها  كنسرس   

عمويي نو، ،ايپ يپ نظور    GMPضوا،  فني س ،هپاشتي ذكر شپو در  ،كار،رد دارد س جهت جازوس كارخانه

 . ارار گورد

 

4- GMP   

 .عمويي ساختصا ي ،ايپ يپ نظر ارار گورد  GMPجهت جازوس ساحپ،  

 

4-1- GMP   عمومي 

GMP   عمويي شايت ضوا،  فني س ،هپاشتي ساحپها  جولوپ س ،سته ،نپ  يواد غذايي يي ،اشپ .

يوجوود        ( www.fdo.behdasht.gov.ir)غوذا سدارس   زوازيان ،وررس  زوايت      Fdop10611v1كه ،وا كوپ   

 .يي ،اشپ

 

4-2- GMP اختصاصي 

  

 انبار مواد اوليه  4-2-1
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س يا ان ار خشک س  زير  فرازت  نواز ،ه زردخانه ،الا   فر،  يتنازب ،ا نو  يادو اسلوه يمك  

( خا ووت شكتوولوتوكي  )در نگهوپار  زو ،يجات ،ايوپ از ايجواد فسواد نورر ،اكتريوايي        . خنک داشته ،اشوپ 

از طرفي حفظ رطو،ت اهموت خا ي دارد زيرا اي  يحصولات رطو،ت ،الايي داشوته س در  .  جلوگور  كرد

 نپ شوزت گور  يشكت شپو س لذا شرسزه ا  يان. اثر از دزت دادن رطو،ت دچار شلازمولو، يي شونپ

ضايعات اف،ايش يي يا،پ سيا در را،طه ،ا زوب زيوني ديا س رطو،ت ،ايپ درحپ  ،اشپ كوه انوپها  احووا     

 . كننپو ،وجود نوايپ س فرآينپ اهوو ا  شپن  ورت نگورد

درخصوص كنسرسها  گوشتي، جهت نگهپار  ياهي، يرغ س گوشت ،ايپ زردخانه زير  فر ،وا ديوا     -
0C81-چوپيان ،ايپ ،ه گونه ا  ،اشپ كه يواد يورد نظر ،ه طور يج،ا س جفكووک شوپو   .) در نظر گرفته شود

 (.از هم ارار گورنپ

 تبصره

 ،وه طوور كوايلاد جپاگانوه از زواير      -0C 81درخصوص نگهپار  ياهي ،ايپ زردخانه زير فر ،ا ديوا   - 

 .زردخانه ها در نظر گرفته شود 

 

گوشتي، جهت ديفرازت ياهي، يرغ س گوشوت ،ايوپ زوال  هوا  اختصا وي س      درخصوص كنسرسها   -

يج،ا در نظر گرفته شود س ،را  ياهي زال  ديفرازت ،ايوپ يجهو، ،وه لولوه كشوي آب ،هپاشوتي زوالم س        

 .،اشپ( 0C 2±28)ديا  يحوطي ينازب 

 

درخصوص زس ها  زرد، در  ورت ازتفادو از جخوم يورغ اسومت شستشوو س شكسوت  جخوم يورغ         -

 .،ايستي از زال  جولوپ كايلاد يج،ا ،اشپ

 

 :انبار تخم مرغ براي سس سرد

     را  جحويت س نگهپار  جخم يرغ ،ايپ يحت يج،ايي ،ا ايكانات س شراي  ينازب از نظر شالوت گوذار،

جهويه س ديا در نظر گرفته شود س شس از اطمونوان از زولايت ،وودن آن در كوجواهتري  يوپت شوس از       

 .،ه كار رسد جحويت ،را  جولوپ
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 سازمان غذا و دارو
 معاونت غذا 
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     اگر در جهوه زس، از شودر جخم يرغ ازتفادو شود، لازر ازت ،را  نگهپار  آن از ان ار ينازوب ط و

 .دزتورالعمت جولوپكننپو شودر جخم يرغ، ازتفادو شود

      در  ورت ازتفادو از جخم يرغ ينجمپ، لازر ازت در زردخانه زير فر درجوه زلسووون نگهوپار

، ،ايپ ا،تپا ،پسن گرر كردن در حرارت اجوا،، جحوت شوراي  ،هپاشوتي از حالوت      شود س هنگار ازتفادو

 انجماد خارج، س ،لافا له يورد ازتفادو ارار گورد س در غوراينصوورت، جوا هنگوار يصورف در ديوا      
0C 4 نگهپار  شود. 

      از اگر در جهوه زس زرد، از جخم يرغ يايع شازتوري،و ازتفادو شوود، لازر ازوت ،ورا  نگهوپار  آن

 .ازتفادو شود( 0C 4-0)زردخانه ،الا   فر 

 تجهيزات خط توليد  -5

يحصول جولوپ شپو يطا،  ،ا جكنولوژيها  رسزدنوا، ،ايپ ،توانپ هموارو كلوه خصو وات يحصوول   

 .نهايي ذكر شپو در ازتانپاردها  يعت ر س يا ضوا،  اعلار شپو از زو  اي  ادارو كت را جايو  نمايپ

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كنسرو غير گوشتي  -5-1

 ، جور  سشور خرسج يواد خارجيدسا آب يجه، ،هز ،  ،ا نوار نقاله   يخازن شستشو -

،وا ايكانوات لازر جهوت     (ياننوپ ازوتنلس ازوتوت   )  يو،ها از جنس ينازب جهت كار،رد در نايع غوذايي  -

 زورت كردن س آيادو زاز  ز ،  ها  س يووو ها 

 خرد ك  ز ،  س وفي   -

 زوستم ،لانچ -

س يقواسر ،وه    (ياننوپ ازوتنلس ازوتوت   ) جانک دسجپارو از جنس ينازب جهوت كوار،رد در ونايع غوذايي      -

 خوردگي ،ا هم،ن ينازب جهت جهوه زس س آب نمک 

،ه  ورت غلاف گور شوپو از ساحوپها  دارا  شرسانوه     نخودز ، چنانچه )دزتگاو غلاف گور نخود ز ، -

 (زاخت جهوه گردد نواز ،ه اي  دزتگاو نمي ،اشپ

چنانچه ذرت ،ه  ورت دان، غلاف گور يوا شوزوت گوور    ) دزتگاو دان ك ، غلاف گور يا شوزت گور ذرت  -

 (.نمي ،اشپشپو از ساحپها  دارا  شرسانه زاخت جهوه گردد نواز ،ه اي  دزتگاو 

 (در ورت ل،سر(ديگ شخت دس جپارو از جنس ينازب س يقاسر ،ه خوردگي ،ا زوستم ،خار -
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 سازمان غذا و دارو
 معاونت غذا 

 (گوشتي و غيرگوشتي)هاي كنسروي انواع فرآورده حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده 

  

 

چنانچه ،ه  ورت اطعه شپو از ساحپها  دارا  شرسانه زاخت جهوه گوردد  ) دزتگاو اطعه ك  لو،وا ز ، -

 (نواز ،ه اي  دزتگاو نمي ،اشپ

چنانچه ،ه  ورت ،وجوار  شوپو از ساحوپها  دارا  شرسانوه زواخت جهووه       ) دزتگاو ،وجار  ح و،ات  -

 .،اشپگردد نواز ،ه اي  دزتگاو نمي 

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) از جنس ينازب جهت كار،رد در نايع غذايي... يخازن خوسانپن لو،وا  س  -

 زوستم شستشو  اوطي ،ا ،خار -

  ريت اوطي رزان -

 زس يا آب نمک ،صورت خودكار س نومه خودكار ك شر -

 جونت اگ،ازت  -

 در،نپ   دزتگاو -

 (در  ورت ل،سر )زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف  -

س ،ورا    6/4،والا    PH،ورا  كنسورسها  غورگوشوتي ،وا      (اجوكلاس درب دار جحت فشار) زوستم شخت  -

 (اجوكلاس رس،از يا جونت شازتوري،ازوون) ستم شخت زو 6/4شائو   PHكنسرسها  غورگوشتي ،ا 

 درب دار يا رس،از س يا اجوكلاس يجه، ،ه زوستم خنک كننپو  كردن شس از اجوكلاس خنکزوستم  -

 زوستم خشک ك  يا ازتفادو از هوا  آزاد س ،ه ينظور خشک كردن جپار خارجي ظرسف -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -

 

 ( ماهي ، مرغ ، گوشت ) حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كنسرو گوشتي  -5-2

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كنسرو گوشت قرمز و گوشت ماكيان -5-2-1

 ججهو،ات ،را گوشت -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) ،را  شاک كردن، از جنس ينازب ،را  يوادغذايي يو،  -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) ججهو،ات انتقال گوشت از جنس ينازب ،را  يوادغذايي  -

 ججهو،ات شخت اسلوه ،وزوله ،خار -

 زوستم شستشو  اوطي ،ا ،خار -

 ريت اوطي رزان  -

 

 

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) يخازن آيادو زاز  س فريولازوون از جنس ينازب ،را  يواد غذايي  -
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 شرك   -

 جونت اگ،ازت  -

 دزتگاو در،نپ  -

 (در  ورت ل،سر)زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف  -

 (اجوكلاس درب دار جحت فشار)زوستم ازتريلو،ازوون  -

 زوستم خنک كردن س يا اجوكلاس يجه، ،ه زوستم خنک كننپو -

 زوستم خشک ك  يا ازتفادو از هوا  آزاد ،ه ينظور خشک كردن جپار خارجي ظرسف -

 (،اشپنواز ،ه اي  ججهو،ات نمي چاپ داردر  ورت ازتفادو از اوطي )و لو ت زن س يا شرينگ لو تدزتگا -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ررس  ،سته ،نپ  -

 

 :تذكر

،را  ،سته ،نپ  انوا  كنسرس غور گوشتي س گوشتي در ظرسف ازترال ججهو،ات خ  جولوپ ،ه شور  ذيوت   

 :يي ،اشپ

 ججهو،ات ،را گوشت -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) ،را  شاک كردن، از جنس ينازب ،را  يوادغذايي يو،  -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) ججهو،ات انتقال گوشت از جنس ينازب ،را  يوادغذايي  -

 ججهو،ات شخت اسلوه ،وزوله ،خار -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) يخازن آيادو زاز  س فريولازوون از جنس ينازب ،را  يواد غذايي  -

 ريت ظرسف ازترال  -

 ظرسفدزتگاو درج يشخصات لازر ،ررس   -

 

 جانک نگهپار  زس -
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 شرك  جايپ -

 شرك  يايع -

 جونت اگ،ازت  -

 دزتگاو در،نپ  -

 (در  ورت ل،سر)زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف س خشک ك   -

 زوستم ازتريلو،ازوون  -

 

مراحرل ی رل برراي بعرد از     )نياز برراي توليرد انرواع كنسررو آبز ران      حداقل تجهيزات مورد  -5-2-2

 (د فراست مي باشد

 ججهو،ات خالي كردن ايعا  س احشا  -

 ججهو،ات ،را س اطعه اطعه كردن -

 ججهو،ات ير،وط ،ه شستشو -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت)ججهو،ات انتقال گوشت از جنس ينازب ،را  يواد غذايي  -

 ججهو،ات شخت اسلوه ،ا ،خار -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت)و، ،را  شاک كردن، از جنس ينازب ،را  يواد غذايي ي -

 ريت اوطي رزان -

 زوستم شستشو اوطي ،ا ،خار -

 نوار شرك  -

 (،ا جوجه ،ه نو  فريولازوون)يخ،ن رسغ  از جنس ينازب ،را  يواد غذايي ياننپ ازتنلس ازتوت  -

،ا جوجه ،ه نوو   )غذايي ياننپ ازتنلس ازتوت شرك  رسغ  اجوياجوک ،ا يخ،ن از جنس ينازب ،را  يواد  -

 (فريولازوون

 (در  ورت ل،سر)نمک ري،  -

 جونت اگ،ازت -

 دزتگاو در،نپ  -

 (در  ورت ل،سر)زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف   -

 
 

 (اجوكلاس درب دار جحت فشار)زوستم ازتريلو،ازوون  -
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 سازمان غذا و دارو
 معاونت غذا 

 (گوشتي و غيرگوشتي)هاي كنسروي انواع فرآورده حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده 

  

 

 كننپوزوستم خنک كردن س يا اجو كلاس يجه، ،ه زوستم خنک  -

 زوستم خشک ك  يا ازتفادو از هوا  آزاد ،ه ينظور خشک كردن جپار خارجي ظرسف -

 (،اشپ چاپ دارنواز ،ه اي  ججهو،ات نميدر  ورت ازتفادو از اوطي )دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -

 

 تبصره

ده و براي سا ر آبز ان مانند ميگو عرووه برر مروارد    تجهيزات یكر شده صرفاً براي كنسرو ماهي بو

 .فوق تجهيزات لازم براي پاک كردن، روده گيري و جدا كردن پوسته سخت مورد نياز مي باشد

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع كمپوت   5-3

 يجه، ،ه جور  س شور خرسج يواد خارجيشستشو يووو  يا حوضچه ها  يخازن -

 نوار زورت يووو -

 ( يووونو   نواز س ،ر حسب )يوووهسته گور، خردك  س در گور ،گور  ججهو،ات شوزت -

 زوستم ،لانچ -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) نايع غذايي  ،را ديگ جهوه شر،ت دسجپارو دارا  هم،ن از جنس ينازب  -

 ريت اوطي رزان -

 زوستم شستشو اوطي ،ا ،خار -

 زوني شرك   -

 ( فولر شر،ت)شر،ت ري، دزتگاو  -

 جونت اگ،ازت  -

 در،نپ دزتگاو  -

 ( در  ورت ل،سر)زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف  -

 (اجو كلاس رس،از يا جونت شازتوري،ازوون)زوستم شخت  -

 زوستم خنک كردن شس از اجوكلاس رس،از س يا اجوكلاس يجه، ،ه زوستم خنک كننپو  -

 ازتفادو از هوا  آزاد ،ه ينظور خشک كردن جپار خارجي ظرسفزوستم خشک ك  ،ا  -

 

 (،اشپ چاپ دارنواز ،ه اي  ججهو،ات نميدر  ورت ازتفادو از اوطي )دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -
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 سازمان غذا و دارو
 معاونت غذا 

 (گوشتي و غيرگوشتي)هاي كنسروي انواع فرآورده حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده 

  

 

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد رب گوجه فرنگي  -5-4

، جوور  س شوور خورسج يوواد     شستشو  اسلوه س ثانويه يجه، ،وه كمررزوور،اد   يا حوضچه ها  يخازن -

 خارجي

 در  ورت  لاحپيپ از زوستم فولتر كردن آب شستشو ازتفادو يي شود -

ياننوپ ازوتنلس   )غلطک ها  انتقال گوجه يجه، ،ه نازل ها  آب از جنس ينازوب ،ورا   ونايع غوذايي      -

 (ازتوت

 نوار زورت گوجه  -

 خرد ك  گوجه -

 (شر  هوتر)شوش گرر ك   -

  افوها  دس س زه يرحله ا  -

 (در  ورت ل،سر) يخازن ذخورو آب گوجه فرنگي -

يجه،،ه جريويتر س فشارزنج حتي الايكان ،ه  وورت يوپاسر س   ( اساشراجور) ديگ ها  شخت جحت خلا    -

 (يک ،پنه ا )شووزته 

يتنازوب ،وا ظرفووت    ( ياننپ ازتنلس ازوتوت )غذايي  ،را  يواديخازن ذخورو رب گوجه از جنس ينازب  -

 ذخورو زاز  كارخانه 

 8( Flash Pasteurizator)شازتوري،اجور  -

 ريت اوطي رزان -

 زوستم شستشو  اوطي ،ا ،خار -

 رب گوجه  شرك  -

 در،نپ  دزتگاو  -

 
8- Flash Pasteurizator :ه حرارت يطلوب شازتوري،ازوون ( كمتر از يک داوقه)م دزتگاهي ازت كه رب گوجه فرنگي را در يپت زيان ك،(C0 18-10 )يي رزانپ. 

 
 

 (در  ورت ل،سر) زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف  -
 شازتوري،ازوونزوستم شازتوري،اجور اجوكلاس رس،از يا جونت  -

 خنک كردن شس از اجوكلاس رس،از زوستم -
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 سازمان غذا و دارو
 معاونت غذا 

 (گوشتي و غيرگوشتي)هاي كنسروي انواع فرآورده حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده 

  

 

 خنک كردن جپريجي شس از اجوكلاس رس،از زوستم يا-

 زوستم خشک ك  ،ا ازتفادو از هوا  آزاد ،ه ينظور خشک كردن جپار خارجي ظرسف -

 (،اشپ چاپ دارنواز ،ه اي  ججهو،ات نميدر  ورت ازتفادو از اوطي )دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -
 

   ذخورو زاز  رب گوجه فرنگي س يا جولوپ آن در اسزان ،والا ،هتور ازوت كوه از زوسوتم ازورتوک       ،را

ازتفادو شود در غور اينصورت ،را  ذخورو رب گوجه فرنگي كارخانوه ،ايوپ ،وه زوردخانه هوايي جهوت       

،سته ،نپ  يجپد رب ها  گوجه فرنگوي كوه ،وه  وورت فوو، ،سوته ،نوپ  يوي شوونپ ججهوو، گوردد س            

جولوپ را ،ايپ از اسمت يخازن ذخورو رب گوجه فرنگي دارا ،اشوپ س ضومناد هور دس يرحلوه     ججهو،ات خ  

(Flash Pasteurizator )س شازتوري،اجور اجوكلاس رس،از را طي نمايپ. 

 

 

 رب گوجه فرنگي اسپتيکحداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد  -5-5

كمررزور ،واد، جوور  س شوور خورسج يوواد      يخازن يا حوضچه ها  شستشو  اسلوه س ثانويه يجه، ،ه  -

 خارجي

ياننوپ ازوتنلس   )غلطک ها  انتقال گوجه يجه، ،ه نازل ها  آب از جنس ينازوب ،ورا   ونايع غوذايي      -

 (ازتوت

 نوار زورت گوجه -

 (شر  هوتر)شوش گرر ك   -

  افي ها  دس س زه يرحله ا  -

 (در  ورت ل،سر)يخازن ذخورو آب گوجه فرنگي  -

 ، جريويتر س فشار زنج حتي الايكان ،ه (چولر)يجه، ،ه كنپانسور ( اساشراجور)ديگ ها  شخت جحت خلا   -

 

 

 

 (يک ،پنه ا ) ورت يپاسر س شووزته 

 (در ورت ازتفادو از نمک)يخازن نمک زني -
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 سازمان غذا و دارو
 معاونت غذا 

 (گوشتي و غيرگوشتي)هاي كنسروي انواع فرآورده حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده 

  

 

،وا ظرفووت ذخوورو زواز      ( ياننپ ازوتنلس ازوتوت  )يخازن رب گوجه از جنس ينازب ،را  يواد غذايي  -

 كارخانه

   (Flash Pasteurizator)شازتوري،اجور  -

 شرك  س ،سته ،نپ  رب گوجه فرنگي -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد آبليمو -5-6

 يخازن ذخورو لومويجه، ،ه زوستم جهويه هوا -

 نوار زورت -

 ججهو،ات شستشو -

 (شوزت لوموخراا دهنپو )كراشونگ  -

 نقاله ،الا،ر -

 خرد كردن س شرن كردن -

 جپا كننپو شالپ يووو يجه، ،ه شمپ زانتريوفوژ -

يتنازوب ،وا ظرفووت    ( ياننپ ازوتنلس ازوتوت  )يخازن نگهپار  آ،لومو از جنس ينازب ،را  يواد غذايي  -

 جولوپ

 يخازن اختلاط -

 (Deaerator)دزتگاو ينازب ،را  حذف گاز  -

 هموژناي،ر -

 (Heat Exchanger Plate)حه ا  شازتوري،اجور  ف -

 زوستم شستشو  شوشه ،صورت اجوياجوک -

 شرك  -

 اگر شازتوري،اجور يجه، ،ه زردك  ن ود شس از شر)جوز  شازتوري،اجور ( زه يرحله ا )زرد كردن  -

 (كردن زرد شود

 دزتگاو در،نپ  -

 (در  ورت ل،سر)زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف س خشک ك   -

 لو ت زن س يا شرينگ لو تدزتگاو  -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -
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 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد آبغوره -5-7

 ججهو،ات شستشو  غورو -

 دزتگاو خوشه گور -

 دزتگاو فولتر شرن -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت)يخازن نگهپار  آ،غورو از جنس ينازب ،را  يواد غذايي  -

 (  هوترشر)دزتگاو شوش گرر ك  -

 دزتگاو فلش شازتوري،اجور -

 زوستم شستشو  شوشه ،صورت اجوياجوک -

 شرك  -

 دزتگاو در،نپ   -

 (در  ورت ل،سر)زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف س خشک ك   -

 (در  ورت ل،سر)شازتوري،اجور  -

 دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع سس گرم  -5-8

 ظرسف ينازب ،هپاشتي ،را  نگهپار  س ذخورو س حمت س نقت  -

 ا،،ار جوزي  يواد اسلوه از جنس ينازب ،را  يوادغذايي -

 زوستم انتقال رب گوجه از جانک ذخورو ،ه جانک فريوله -

 زوستم ،خار س يجه، ،ه (ياننپ ازتنلس ازتوت)ي ،را  يوادغذاياز جنس ينازب  يخ،ن شخت دسجپارو -

 س يا ازتفادو از زوستم خلا ( از جنس ينازب ،را  يوادغذايي) هم زن 

 شمپ جخلوه ،هپاشتي  -

  افي از جنس ينازب ،را  يوادغذايي -

 (C0 18-10) شازتوري،اجور  -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت ) ،را  يوادغذايي يخ،ن ذخورو از جنس ينازب  -

 اجوياجوک   ورت،ه  شرك  هااجصالات س يوله انتقالي زس شازتوري،و شپو ،ه  -

 ( در  ورت ،سته ،نپ  در شوشه)زوستم شستشو  شوشه س خشک ك   -
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 معاونت غذا 
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 شرك   -

 دزتگاو در،نپ   -

 (در  ورت ل،سر)زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف س خشک ك   -

 زرد كردن ،ا آب ،هپاشتي زالم -

 ازتفادو از دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ررس  ،سته ،نپ  - 

 

  سس سردحداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع  -5-9

 (در  ورت ازتفادو از جخم يرغ كايت)ججهو،ات شستشو س ضپ عفوني جخم يرغ ها  كايت س زالم  -

 (در  ورت ازتفادو از جخم يرغ كايت)جخم يرغ ها ججهو،ات شستشو  نهايي س آ،كشي  -

 ججهو،ات ير،وط ،ه خشک كردن جخم يرغ ها -

 (در  ورت ازتفادو از جخم يرغ كايت)جخم يرغ شكني  -

  يوكسر -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت)يخ،ن ذخورو از جنس ينازب ،را  يواد غذايي  -

 (شوشه در  ورت ،سته ،نپ  در) زوستم شستشو  شوشه س خشک ك   -

 شرك  -

 دزتگاو در،نپ  -

 دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -

 

  در  ورت ازتفادو از جخم يرغ يايع شازتوري،و، شودر جخم يرغ س جخم يرغ ينجمپ ججهو،ات خ  جولوپ

 .را ،ايپ از يوكسر جا لو ت زن دارا ،اشپ

 
 

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع مربا و مارمالاد  -5-11

   يوووزوستم شستشو -

 يو، ثا،ت س يا نقاله يتحرک ،ه ينظور جپا كردن ضايعات س يواد خارجي يووو  -
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،ور حسوب نوواز س    )  ازلايسر ، هسته گور، در گور، شوزت گور، رنپو س خورد كو   ججهو،ات شوزت گور ،  -

 (نو  يووو

 شوكر يا زاير فولترها  ينازب جهت جپاكردن جسم خارجيالک،  -

 ،ا زوستم ،خار س هم،ن ( ياننپ ازتنلس ازتوت) غذايي  ،را  يوادشخت دس جپارو از جنس ينازب  گدي -

 شوشه س خشک ك زوستم شستشو   -

 زوستم شرك  اجوياجوک يا نومه اجوياجوک -

 دزتگاو در،نپ -

 (در  ورت نواز)شازتوري،اجور -

 (در  ورت ل،سر) ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف س خشک ك  زوستم شستشو- -

  خنک كردن جپريجيزوستم  

 دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع ترشي  -5-11

 ازتفادو در  نايع غذاييظرسف شستشو از جنس ينازب ،را   -

  يو، زورت -

 (اجوياجوک س نومه اجوياجوک )انوا  ز ،  س  وفي دزتگاو خرد ك   -

ياننوپ ازوتنلس   )سيقواسر ،وه خووردگي     ،ورا  يوادغوذايي  گذاشت  از جنس ينازب  جرشييخازن جهت  -

 (ازتوت

 ارنپديگ ها  ينازب شخت دس جپارو جهت يواد اسلوه ا  كه نواز ،ه شخت اسلوه د -

 نگهپار  س جخلوه يواد اف،سدني  جهت ظرسف -

 جهت ،سته ،نپ  ،را  يوادغذاييينازب  از جنس يو، -

 زوستم شستشو  شوشه س خشک ك  -

 يا دزتيشرك  اجوياجوک يا نومه اجوياجوک ،ا هم،ن  -

 دزتگاو در،نپ -

 (جونت آب جوا يا اجوكلاس رس،از) شازتوري،اجور  -

 جپريجي خنک كردنزوستم  -

 (در  ورت ل،سر)زوستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف س خشک ك   -
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 دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ   -

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد انواع شورها  -5-12

 زوستم زورجونگ  -

 زوستم شستشو  -

 اجوياجوک يا نومه اجوياجوکدزتگاو خردك   -

 ظرسف جهت نگهپار  س جخلوه يواد اف،سدني

س يتنازب ،وا  ( ياننپ ازتنلس ازتوت )جانک جهوه آب نمک از جنس ينازب ،را  ازتفادو در نايع غذايي  -

 ظرفوت جولوپ

 زوستم انتقال دهنپو يا يخلوط كننپو آب ، نمک س زركه  -

 نازب ،ا ظرفوت جولوپجانک ها  نگهپار  س شور انپاز  يت -

 ( ل،سردر ورت ) ،لانچر -

 شوشه س خشک ك زوستم شستشو  -

ظرسف س يخازن ذخورو شورها  آيادو شپو س يخلوط ك  از جونس ينازوب ،ورا  ازوتفادو در  ونايع       -

 ( ياننپ ازتنلس ازتوت )غذايي 

 شرك   -

 (در  ورت نواز) اگ،ازتجونت  -

 دزتگاو در،نپ  -

 شازتوري،اجور -

 (در  ورت ل،سر)وستم شستشو ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف س خشک ك  ز -

 دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ررس  ،سته ،نپ  -

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد خيارشور صنعتي -5-13

 دزتگاو درجه ،نپ  خوار -

 ،رزيزوستم شستشو  -

 دزتگاو در س گت گور -

 جونگزور زوستم -

http://www.google.com/imgres?imgurl=http://old.fums.ac.ir/fdo/uploadpic/196arm ghaza va daroo.bmp&imgrefurl=http://old.fums.ac.ir/fdo/print.php?num=1&id=584&h=249&w=203&sz=149&tbnid=SAYqBwbct5LSTM:&tbnh=105&tbnw=86&prev=/search?q=%D8%A2%D8%B1%D9%85+%D8%B3%D8%A7%D8%B2%D9%85%D8%A7%D9%86+%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1%D9%88&tbm=isch&tbo=u&zoom=1&q=%D8%A2%D8%B1%D9%85+%D8%B3%D8%A7%D8%B2%D9%85%D8%A7%D9%86+%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1%D9%88&usg=__Y6Bks3-4MbaV65jW3wbeK-UunkQ=&docid=Bh-O7YVR6Xbl1M&itg=1&sa=X&ei=B6yZUYa_OYT2sgb4v4CwCA&ved=0CDoQ9QEwBA&dur=1063
http://www.google.com/imgres?imgurl=http://old.fums.ac.ir/fdo/uploadpic/196arm ghaza va daroo.bmp&imgrefurl=http://old.fums.ac.ir/fdo/print.php?num=1&id=584&h=249&w=203&sz=149&tbnid=SAYqBwbct5LSTM:&tbnh=105&tbnw=86&prev=/search?q=%D8%A2%D8%B1%D9%85+%D8%B3%D8%A7%D8%B2%D9%85%D8%A7%D9%86+%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1%D9%88&tbm=isch&tbo=u&zoom=1&q=%D8%A2%D8%B1%D9%85+%D8%B3%D8%A7%D8%B2%D9%85%D8%A7%D9%86+%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1%D9%88&usg=__Y6Bks3-4MbaV65jW3wbeK-UunkQ=&docid=Bh-O7YVR6Xbl1M&itg=1&sa=X&ei=B6yZUYa_OYT2sgb4v4CwCA&ved=0CDoQ9QEwBA&dur=1063


 Fdo p2071v3 

   
                                                                       

 

 

 

 

 

 سازمان غذا و دارو
 معاونت غذا 

 (گوشتي و غيرگوشتي)هاي كنسروي انواع فرآورده حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده 

  

 

 (در  ورت نواز)دزتگاو خردك   -

 زوستم شستشو س ،خاردهي ظرسف -

 شرك  فاز جايپ ،ه  ورت اجوياجوک يا دزتي -

ياننپ ازوتنلس  )يخ،ن جهوه س نگهپار  آب نمک س زركه از جنس ينازب ،را  ازتفادو در  نايع غذايي  -

 (ازتوت

 يخ،ن دس جپارو فريولازوون آب نمک س زركه -

 (س زركهآب نمک )يحلول ري،  -

 در،نپ  -

 (در  ورت ل،سر)زوستم شستشو در،نپ  ،ه ينظور جمو، كردن ،پنه ظرسف  -

 اجوكلاس رس،از)شازتوري،اجور يا  -

 زوستم خنک كردن ،ا آب ،هپاشتي زالم -

 زوستم خشک ك  يا ازتفادو از هوا  آزاد ،ه ينظور خشک كردن جپار خارجي ،پنه ظرسف  -

 دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ دزتگاو  -

 

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد خيارشور تخميري -5-14

 دزتگاو درجه ،نپ  خوار -

 ،رزيزوستم شستشو  -

 دزتگاو در س گت گور   -

 جونگزوستم زور -

 (در  ورت نواز)دزتگاو خردك   -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت)غذايي يخ،ن نگهپار  آب نمک ، از جنس ينازب ،را  ازتفادو در  نايع  -

 زوستم شستشو س ،خاردهي ظرسف -

 شرك  فاز جايپ  -

 يخ،ن دس جپارو فريولازوون آب نمک  -

 يحلول ري، آب نمک  -

 در،نپ  -

 (در  ورت نواز) دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت  -
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 درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ دزتگاو  -

 

 (سبز و سياه)ز تون شور حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد  -5-15

 (در  ورت نواز) درجه ،نپ  زيتون  -

 (ياننپ ازتنلس ازتوت) يخازن جلخي گور  از جنس ينازب ،را  ازتفادو در  نايع غذايي  -

 زوستم زورجونگ -

 زوستم شستشو -

ياننوپ  )ظرسف س يخازن ذخورو شورها  آيادو شپو از جنس ينازب ،ورا  ازوتفادو در  ونايع غوذايي      -

 (ازتوتازتنلس 

 (ياننپ ازتنلس ازتوت)جانک ذخورو آب نمک س زركه از جنس ينازب ،را  ازتفادو در  نايع غذايي  -

 جانک ها  نگهپار  س شورانپاز  -

 زوستم شستشو  ظرسف  -

 شرك  فاز جايپ ،ه  ورت اجوياجوک يا دزتي -

 شرك  فازيايع -

 (در  ورت نواز)جونت اگ،ازت  -

 دزتگاو در،نپ  -

 .اجوكلاسرس،از، جهت زيتون زواو دزتگاو اجوكلاسال،ايي نوستشازتوري،اجوريا  -

 زوستم زردكردن ،ا آب ،هپاشتي زالم -

 ازتفادو از دزتگاو لو ت زن س يا شرينگ لو ت -

 دزتگاو درج يشخصات لازر ،ر رس  ،سته ،نپ  -

 

 1تذكر

جانوک هووادهي از   ،را  جولوپ كنسرس زيتون زواو علاسو ،ر ججهو،ات فو، الوذكر يوورد لو،سر، ازوتفادو از     

 .ال،ايي ازت( ياننپ ازتنلس ازتوت)جنس ينازب ،را  يواد غذايي 

 

 2تذكر 

 .،را  زيتون در  ورت جولوپ زيتون ،پسن هسته نواز ،ه هسته گور نمي ،اشپ
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 :تبصره
جهت آگاهي از سيژگوها  يحصول ،ه آخري  ججپيپ نظر ازتانپاردها  يلوي يوجوود س در  وورت عوپر     

 .د يلي ، ،ه ازتانپاردها  ،و  المللي يعت ر يراجعه شودسجود ازتانپار
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